


ALLES ANDERS ALS ALLE ANDEREN

GESCHICHTE

Schööön 
wenn du kommst

UNSERE

,,Alles anders als alle anderen.‘‘ So lautet das Motto von EDEKA Goerzen 
- dass dies nicht einfach nur ein Spruch ist, sondern bei uns tatsächlich 
gelebt wird, sieht man bereits deutlich am einzigartigen, unverwechselbaren 
Ladenkonzept. Das an die Arbeiten des Pop-Art-Künstlers James Rizzi ange-
lehnte Design springt sofort ins Auge und schafft mit farbenfrohen Motiven 
eine ganz eigene Einkaufswelt mit Wohlfühlgarantie.

Frische, Qualität und Vielfalt

Das ist das tägliche Angebot, mit dem wir unsere Kunden in und um Kob-
lenz begeistern. Wir sind Ihr moderner Einkaufsmarkt vor Ort. Mit einem 
ebenso qualifizierten wie freundlichen Team gehen wir auf Ihre Wünsche ein. 
Besonderen Wert legen wir auf Regionalität und Nachhaltigkeit. Deswegen 
finden Sie bei uns ein umfangreiches Sortiment mit hochwertigen Produk-
ten, die unmittelbar aus der Nähe stammen. Selbstverständlich haben wir 
aber auch internationale Spezialitäten bei uns im Programm – vom argentini-
schen Steak bis zum französischen Wein. Sehen Sie sich gerne bei uns um. 
Machen Sie einen kulinarischen Streifzug durch unseren Markt. Lassen Sie 
sich kompetent beraten. Wir sind eben nicht irgendein Supermarkt, sondern 
ein echtes Unikat mit ganz eigenem Flair und persönlichem Service. Bis bald 
bei EDEKA Dirk Goerzen.

Dirk Goerzen kommt aus einer echten Einzelhandelsfa-
milie. Mütterlicherseits aus dem Bäckereibetrieb und 
väterlicherseits aus dem Fleischereigewerbe. Bereits in 
den 60er Jahren eröffneten die Eltern einen Betrieb, der 
sowohl einen Backshop als auch eine Fleischtheke be-
inhaltete, was damals eine echte Innovation darstellte. 
Schon als Kind war Dirk Goerzen voll in die betrieblichen 
Abläufe integriert. Bereits vor der Schule wurde Ware an-
genommen, sortiert und eingeräumt. Nach Beendigung 
der Schullaufbahn begann die Ausbildung zum Groß- und 
Außenhandelskaufmann außerhalb des elterlichen Betrie-
bes und die erste Führungsposition ließ nicht lange auf 
sich warten. …
   
Mit 21 Jahren ging Dirk Goerzen zu Edeka Rudolphi und 
arbeitete sich vom Substituten zum Marktleiter hoch.  Be-
reits im Alter von 25 Jahren eröffnete er seinen ersten 
eigenen Edeka mit 12 Mitarbeitern auf 750 m². Nur 10 
Jahre später waren es bereits 30 Mitarbeiter.

Heute ist Dirk Goerzen 25 Jahre „Edekaner“ und hat sich 
2015 mit seinem völlig neuen Konzept eines Pop-Art-
Marktes seinen persönlichen Traum erfüllt. Noch heute 
jagt er Innovationen nach, wälzt Fachzeitschriften, nimmt 
leidenschaftlich an Wettbewerben teil, berät Kunden und 
begeistert sich für die aktuellen Themen des modernen 
Handels.     

Erst kürzlich ist der Edeka Markt Dirk Goerzen als bester 
Edeka der Region Rhein Ruhr ausgezeichnet worden und 
liegt deutschlandweit unter den besten 7.

Dirk Goerzen



EINFACH ZUGREIFEN, 
HIER IST DER

GUTE GESCHMACK ZU HAUSE
EINFACH GENIESSEN Besuchen Sie unsere Frischetheken

Von Wurst und Fleisch über Käse bis hin zu frischem Fisch gibt es 
täglich viele hochwertige Angebote. Auch hier legen wir besonderen 
Wert auf regionale Produkte und beste Qualität. Und auf persönliche 
Beratung. 

Täglich fangfrischer Fisch ist für uns eine Selbstverständlichkeit. Mit 
unserem Räucherofen verfeinern wir die Köstlichkeiten noch weiter. 
An der Heißen Theke servieren wir Ihnen Knuspriges und Deftiges, 
und mit leckerer ‚‘Take & Bake ‚‘ Pizza werden unsere Kunden daheim 
selbst zu meisterhaften Pizzabäckern.

Freuen Sie sich auf diese Vielfalt. Entdecken Sie die Genusswelt von 
EDEKA Dirk Goerzen!

Täglich frisches Obst und Gemüse

Von knackigen Äpfeln aus der Region über heimische Kartoffeln bis zu 
den exotischen Südfrüchten. Wir haben eine reichhaltige Auswahl an 
gesunden und aromatischen Produkten – immer frisch, immer lecker.

Neben vitaminreichen Fitmachern aus unserer „Schnibbelküche“ fin-
det regelmäßig – passend zur Saison – ein Außenverkauf von Erdbee-
ren und Spargel vor unserem Markt statt. Aus mobiler und gentechnik-
freier Hühnerhaltung versorgen wir unsere Kunden mit frischen Eiern 
aus dem Umkreis, und in fünf eigenen Bienenstöcken erzeugen wir 
unseren hausgemachten Honig. Unbedingt mal probieren!



DAS PERFEKTE DUO: 
KÄSE UND WEIN
Und wie wäre es mit einem Schluck Gin dazu?

Edle Tropfen und Käse-Delikatessen finden Sie in unseren beiden 
Fachabteilungen – natürlich in erstklassiger Qualität. Ganz im Zeichen 
des Genusses präsentiert sich auch unser Spirituosensortiment. Re-
gelmäßig veranstalten wir Tastings für Gin, Whisky und exzellente Brän-
de. Naschkatzen belohnen sich mit unserer feinen Confiserie-Auswahl. 
Und Durstige erwartet in unserer Getränkeabteilung mit zahlreichen 
Bierspezialitäten die richtige Löschvariante .

VOLLSORTIMENT
Mit mehr als 30.000 Artikeln

Neben großzügigen Bedienungstheken mit Milchprodukten, Wurst und 
einer mit dem Tiefkühl-Star ausgezeichneten TK-Abteilung führen wir 
ein breites und tiefes Vollsortiment mit EDEKA-Eigenmarken und Pro-
dukten aus dem „Zuhause“ -Programm. 

Für den schnellen Hunger zwischendurch oder zum Mitnehmen bereitet 
unser Team im „lecker Eck“ täglich wechselnde Menüs und schmack-
hafte Snacks vor. Wir wünschen guten Appetit!



SPITZENSERVICEALLE NACH DRAUSSEN
Kann man nur mit einem Spitzenteam 
liefern

Dieser Teamgedanke zeichnet uns aus und treibt unsere 80 
Mitarbeiter (inkl. 10 Azubis) jeden Tag aufs Neue zu Höchst-
leistungen an. Und dieses Engagement wird auch belohnt: 
Führungskräfte bilden wir aus den eigenen Reihen aus. Beim 
Service lautet die Devise „Geht nicht, gibt’s nicht!“– jeder 
Kundenwunsch wird von uns ernstgenommen und nach Mög-
lichkeit erfüllt. Gemeinsam planen und realisieren wir Events 
wie das große Sommerfest, das seit 20 Jahren jeden ersten 
Samstag im August 2.000 bis 3.000 Besucher anlockt. Ger-
ne  besuchen wir auch mal gemeinsam mit Kunden unsere 
Lieferanten, etwa den Fleischhof Rasting, die Birkenhofbren-
nerei und die Bitburger Brauerei.

Uns ist der Kontakt zu unseren Kunden immens wichtig, da-
her veranstalten wir immer wieder Gewinnspiele, Muttertag-
saktionen, Valentinstagspecials und Tastings für Gin, Whisky 
und Obstbränden. Hier kommt man zusammen, hier sind alle 
gleich, man lernt etwas über aufwendig produzierte Produkte 
aus der Region und hat vor allem gemeinsam schöne Mo-
mente. 

Unsere Auszubildenden werden gänzlich in die betrieblichen 
Abläufe integriert und mit allen Kompetenzen ausgestattet, 
um vollwertige Mitglieder unseres Teams zu sein. Sie besu-
chen nicht nur die Berufsschule, sondern werden im Betrieb 
und auch durch Seminare ausgebildet. Regelmäßig organi-
sieren wir Teambuildingevents, machen auch mal eine Hal-
loweenparty und nehmen an mehreren deutschlandweiten 
Wettbewerben teil. Jedes Jahr gibt es für alle Mitarbeiter eine 
große Weihnachtsfeier und ein sommerliches Grillen, bei dem 
man sich einmal fernab der Arbeit in Ruhe unterhalten kann. 
Hier sind auch die Familien der Mitarbeiter eingeladen, um 
so eine Wohlfühlatmosphäre der besonderen Art zu schaffen. 
Unser Engagement weiten wir auf die in unserem Einzugsge-
biet liegenden Vereine aus und tragen so zum Erhalt der regi-
onalen rheinischen Kultur bei. Wir sind gerne hier in Koblenz 
und tun viel für die Lebensqualität in unserer Heimat.



BITTE EINSTEIGEN!AKTIONEN & MEHR

Unser Shuttlebus für Ihren Einkauf

Gin Tasting

Karneval Berlinerverkauf

Valentinstag

Insel-Brauerei-Bier Tasting

Haus der 1000 Blüten

Wir kennen unsere Bauern

Werksbesichtigung bei Rasting

Pfingstgrillen der Mitarbeiter

Grillseminar

Fisch-Tasting

‚‚Sommerfest‘‘ immer am ersten Augustwochenende

Halloween 

Weihnachtsfeier

Nikolaus bei Dirk

Glücksbringerverkauf 

Echt lecker: Dirk‘s Honig!

Seit Winter 2017/2018 unterstützen wir die Bienenbevölke-
rung und haben uns mit der fachlichen Hilfe von Imker Tors-
ten Krauß aus Bendorf fünf Bienenvölker zugelegt.
Die Bienen werden ihrem Ruf gerecht und produzieren fleißig 
„Dirks Honig“. Außerdem sammeln sie Pollen im Umkreis von 
2.000 m um den Edeka Markt und bestäuben dabei auch die 
Bäume unseres Obstbauern Walter Saal vom Hof Werlesmüh-
le. Ein Dankeschön an unsere emsigen Mitarbeiterinnen!

Gemüsebeete for Kids

Jedes Jahr pflanzen wir in Kooperation mit den Kindergärten 
und der Edeka Stiftung eine Reihe von Gemüsebeeten, um so 
die Sensibilität für Lebensmittel zu fördern. Auf diese Weise 
lernen die Kinder schon von klein auf, gutes und gesundes 
Essen zu schätzen.

Jedes Jahr ab Ostern bis zum 25. Juni startet der Spargel- 
und Erdbeeraußenverkauf. Mit einer eigenen Spargelschäl-
maschine wird der Spargel essfertig gemacht.  Ab dem 15 
April können Sie das „Haus der tausend Blüten“ besuchen, 
mit einem großen Geranien- und Balkonpflanzenverkauf. Las-
sen Sie sich inspirieren – von der bunten EDEKA Dirk Goer-
zen Welt!

Zum EDEKA Dirk Goerzen Außenverkauf
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EDEKA GOERZEN

MO - SA: 7.30 - 21.00 UHR

Wir freuen 
uns auf Dich!

Am Metternicher Bahnhof 11
56072 Koblenz

Telefon:   0049 - (0)261 - 291 798 - 97
Fax:	  0049 - (0)261 - 291 798 - 62
E-Mail:	  Dirk.Goerzen@edeka-koblenz.de
www.edeka-koblenz.de

Nachhaltigkeit ist für uns eine
Herzensangelegenheit!

‚‚Ob Gemüsebeete for Kids, wo die Kinder nachhal-
tigen Umgang mit Lebensmitteln lernen. Von Wär-
merückgewinnung, Strom aus 100 % erneuerbaren 
Energien, über unsere E-Auto-Ladestation auf dem 
Kundenparkplatz (wir verfügen selbst über 2 E-Firmen-
autos), bis hin zu Foodsharing und der Tafel. Wir tun 
vieles um das „Wir lieben Lebensmittel“ auch zu ver-
körpern. Nicht nur Einkauf beim Bauern von nebenan, 
sondern auch dessen Unterstützung mit den Bienen. 
Wir wollen nachhaltig die Ressourcen der Natur schüt-
zen und verantwortungsvoll mit Lebensmitteln umge-
hen.‘‘


